Fiche produit: CS106

Fiche créé le 30/04/2025

==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Machine a glacons Gastro M 80kg/24h

GASTROM |
Caractéristiques technigues
Machine 80kg/24h
—— Capacité : 35kg
] i Dimensions : 880(H) x 710(L) x 580(P) mm
Matiéres : Acier inoxydable 18/8
Voltage : 230V
Type de gaz : R452a
%
Description Caractéristiques
Machine a glagons Gastro M 80kg/24h Poids (en kg) 63 kg
Machines a glacons de qualité professionnelle en acier inoxydable, —
équipées d'un condenseur en cuivre, refroidissement par air et Référence CS106
systéme & injection constructeur
Livrées avec un flexible d'alimentation et de vidange, et une pelle & | Refroidissement 3 air
glace. :
Acier inoxydable 18/8 Production (Kg/24h) 80

Glacons creux
Pieds réglables
Isolation efficace Pompe de vidange  Non

Type de branchementMonophasé

Fabrication européenne
Grand bac de stockage

Autres informations

Machine 80kg/24h

Capacité : 35kg

Dimensions : 880(H) x 710(L) x 580(P) mm
Matieres : Acier inoxydable 18/8

Voltage : 230V

Type de gaz : R452a

intégrée

Type de glagons Creux
Réserve 35 kg
Puissance totale (kW)0,99
Production en kg/24H 80 et +

Dimensions 710 x 580 x 880
extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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