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  Ilot buffet - Salad bar, réfrigéré, coupole motorisée, 4x GN1/1-150 Bois Blanc
 

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (l x L x H): 1040 x 1435 x 1540
Puissance en kw 0.5
Profondeur (mm): 1040
Largeur (mm): 1435
Hauteur(mm): 1540
Volume: (m<sup>3</sup>): 2,2
Branchement: Monophasé

Description Caractéristiques

 

Version avec relevage automatique de la coupole, à
piston motorisé.

 

Soubassement traversant pour le stockage
d'assiettes et couverts.

 

Poterne en inox brossé, toit avec retenues
amovibles (condiments ou assiettes), pare haleine
en verre " trempé ", de chaque côté et éclairage de
type LED.

 

4 tablettes de service en acier inox, une de chaque
côté, (tablettes rabattables.

 

Groupe compresseur incorporé, classe climatique 4
(30°C & 55% HR).

 

Puissance (kW) 0,5

Référence
constructeur

CSB/4D-A1-R2_KM

Hauteur (mm) 1540

Nombre de bacs 4

Buffet Réfrigéré

Profondeur (mm) 1435

Largeur (mm) 1435

Températures +2° +10°

Puissance totale (kW)0,5

Longueur 1040

Forme du buffet Carrée

Coupole Motorisée

Dimensions
extérieures

1040 x 1435 x 1540

voltage 230/1N 50-60Hz

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
Evaporateur à " serpentin " noyé sous la cuve inox.

 

Réfrigérant écologique R290 (sans CFC)

 

Isolation en polyuréthane expansé, sans CFC

 

Vidange pour évacuation du condensat.

 

Régulateur électronique (digital).

 

4 roulettes pivotantes dont 2 avec freins.

 

 

    NB: livré sans bac GN.

Noble and ecological wood chassis. DESIGN: Elegant, impeccable,
solid, straight, timeless and functional, suitable for any type of
frame, ideal for the presentation (at proper temperature) of your
cold or hot entries, meat, prepared meals, vegetables, desserts...

Autres informations

Dimensions en mm (l x L x H): 1040 x 1435 x 1540
Puissance en kw 0.5
Profondeur (mm): 1040
Largeur (mm): 1435
Hauteur(mm): 1540
Volume: (m<sup>3</sup>): 2,2
Branchement: Monophasé
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