
Fiche produit: CSB4D-B1-R2
Fiche créé le 30/04/2025

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Ilot buffet - Salad bar, réfrigéré, 4x GN1/1-150 Bois Wengé
 

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (l x L x H): 1040 x 1435 x 1540
Puissance en kw 0.5
Profondeur (mm): 1040
Largeur (mm): 1435
Hauteur(mm): 1540
Volume: (m3): 2,2
Branchement: Monophasé

Description Caractéristiques

Soubassement traversant pour le stockage d'assiettes et
couverts.

Poterne en inox brossé, toit avec retenues amovibles
(condiments ou assiettes), pare haleine en verre " trempé ",
de chaque côté et éclairage de type LED.

4 tablettes de service en acier inox, une de chaque côté,
(tablettes rabattables.

Groupe compresseur incorporé, classe climatique 4 (30°C
& 55% HR).

Evaporateur à " serpentin " noyé sous la cuve inox.

Réfrigérant écologique R290 (sans CFC)

Isolation en polyuréthane expansé, sans CFC

Vidange pour évacuation du condensat.

Régulateur électronique (digital).

4 roulettes pivotantes dont 2 avec freins.

Référence
constructeur

CSB/4D-B1-R2

Nombre de bacs 4

Buffet Réfrigéré

Positionnement Central

Températures +2°C à +10°C

Puissance totale (kW)0,5

Couleur Wenge

Forme du buffet Carrée

Dimensions
extérieures (en mm)

1040 x 1435 x 1540

Classe climatique 4

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
NB: livré sans bac GN.

Châssis en bois noble et écologique. DESIGN: Chaleureux, actuel,
élégant, épuré, rectiligne, indémodable et fonctionnel, convient
pour tout type de cadre, idéale, pour présentation (à bonne
température) de vos entrées froides ou chaudes, viandes, plats
préparés, légumes, desserts...

Autres informations

Dimensions en mm (l x L x H): 1040 x 1435 x 1540
Puissance en kw 0.5
Profondeur (mm): 1040
Largeur (mm): 1435
Hauteur(mm): 1540
Volume: (m3): 2,2
Branchement: Monophasé

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+CSB4D-B1-R2

