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  Comptoir à pizza dessus marbre 2 portes 7 tiroirs à pâtons compresseur latéral
Polar Série U

 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Portes : 2 | Dessus marbre | 7 tiroirs à pâtons neutres |
Compresseur latéral
Capacité : 428 L
Dimensions : 1000(H) x 2025(L) x 800(P) mm
Matières : Acier inoxydable
Cordon d'alimentation de série : oui
Voltage : 230V
Branchement - Puissance - tension: 300
Type de gaz : R600a

Description Caractéristiques

Comptoir à pizza dessus marbre 2 portes 7 tiroirs à pâtons
compresseur latéral Polar Série U
Comptoirs robustes et durables avec plan de travail en marbre
fournissant une surface froide pour travailler la pâte à pizza
Compartiments réfrigérés pour conserver les ingrédients frais
Pour CT423 et CT425 tiroirs à pâtons neutres (non réfrigérés).
2 étagères et 7 tiroirs à pâtons neutres (non réfrigérés)
Construction facile à nettoyer
Commandes et affichage numériques conviviaux
Portes pleines à fermeture automatique
Des roulettes robustes permettent un positionnement facile
Dégivrage automatique
Refroidissement assisté par ventilateur pour une récupération
rapide de la température
Isolation 50mm
Plan de travail solide en marbre
Adapté aux vitrines à ingrédients réfrigérées G611 ou GD878
Capacité utile nette: 428 litres
Plage de température ambiante: 8-32 ° C

Autres informations

Portes : 2 | Dessus marbre | 7 tiroirs à pâtons neutres |
Compresseur latéral
Capacité : 428 L
Dimensions : 1000(H) x 2025(L) x 800(P) mm
Matières : Acier inoxydable

Classe énergétique 5

Référence
constructeur

CT423

Configuration Portes + tiroirs

Profondeur (mm) 800

Taille des grilles (en
mm)

600 x 400

Températures +2°C à +8°C

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,22

Dimensions
extérieures (en mm)

2025 x 800 x 1000

Classe climatique B

Zone à ingrédients Non

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
Cordon d'alimentation de série : oui
Voltage : 230V
Branchement - Puissance - tension: 300
Type de gaz : R600a
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