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Aiguiseur a couteau chantry

Chantry
Caractéristigues techniques

Catégorie : Aiguiseurs de couteaux
Largeur : 38 mm
Profondeur : 114 mm
Hauteur : 127 mm

ol Matiére : Acier
Poids : 720 g
Couleur du manche du couteau :Blanc
Type de couteau : Aiguiseur a couteaux
Matiéres : Acier Acier
Poids() : 0.72 kg

Description Caractéristiques

Aiguiseur professionnel.

Le célebre aiguiseur Chantry comprend deux petites pierres a
aiguiser de haute qualité, préréglées pour obtenir un angle de lame
optimal et montées sur ressort pour ne pas endommager les
couteaux. Passez la lame entre les pierres quatre ou cing fois pour
l'aiguiser.

Aciers intérieurs remplacables

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Autres informations

Catégorie : Aiguiseurs de couteaux
Largeur : 38 mm

Profondeur : 114 mm

Hauteur : 127 mm

Matiére : Acier

Poids : 720 g

Couleur du manche du couteau :Blanc
Type de couteau : Aiguiseur a couteaux
Matiéres : Acier Acier

Poids() : 0.72 kg
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