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  Couteau Santoku alvéolé 17cm Victorinox
 

Caractéristiques techniques
dimensions : 17cm
poids 110g.
dimensions : 17(l)cm
matières : inox au carbone

Description Caractéristiques

Couteau Santoku alvéolé 17cm Victorinox
Couteaux suisses professionnels de première qualité, résultat de
plus de 100 ans d'expérience
Lames en inox affûtées de haute qualité avec manche Fibrox en
nylon anti-dérapant unique
Lavables au lave-vaisselle.
Lame inox carbone tranchante
Manche Fibrox confortable
La lame alvéolée réduit les risques d'adhérence entre la lame et
les aliments
Compatible lave-vaisselle
Lame inox
Manche nylon

Autres informations

dimensions : 17cm
poids 110g.
dimensions : 17(l)cm
matières : inox au carbone

Type Japonnais

Dimensions
extérieures (en mm)

17(L)cm

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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