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  Couteau pâtissier lame dentée victorinox blanc 26cm
 

Caractéristiques techniques
catégorie : couteaux à pâtisserie
dimensions : 380(l) mm
largeur : 42 mm
profondeur : 380 mm
hauteur : 19 mm
matière : inox et plastique
poids : 185 g
matières : inox et plastique inox
poids() : 0.185 kg
convient pour : laitages et pain

Description Caractéristiques

Lame longueur 26cm
Couteaux suisses professionnels de première qualité, résultat de
plus de 100 ans d'expérience. Lames en inox affûtées de haute
qualité avec manche Fibrox en nylon anti-dérapant unique.
Lavables au lave-vaisselle.
Parfait pour couper toutes sortes de pâtisseries, gâteaux et pains
Couteau à pâtisserie de fabrication suisse avec lame dentée
Avec une lame ultra tranchante et un manche ergonomique
antidérapant
Garantie Victorinox AG
Inox 440A

Autres informations

catégorie : couteaux à pâtisserie
dimensions : 380(l) mm
largeur : 42 mm
profondeur : 380 mm
hauteur : 19 mm
matière : inox et plastique
poids : 185 g
matières : inox et plastique inox
poids() : 0.185 kg
convient pour : laitages et pain

Type A pâtisserie

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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