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Grille-pain traiteur 4 tranches inox Dualit 49900

Dualit.

- -
%mﬂ__ Caracteristiques technigues
: —_ == Finition acier inoxydable.4 fentes
\ : Capacité : 4 fentes
Dimensions : 230(H) x 350(L) x 360(P) mm
Matiéres : Acier inoxydable pressé
Puissance /Productivité : 120 tranches/hour
Cordon d'alimentation de série : oui
Voltage : 230V

Branchement - Puissance - tension: 2.27-2.7kW, 13A

—

\

Description Caractéristiques
Gr?lle—pa@n traiteur 4 tranches inox pualit 49000 Poids (en kg) 7.5kg
Grille-pain avec contréleur électronique pour maintenir un —
brunissement constant du pain et positionner les double-fentes au | Référence DK840
bon niveau constructeur
Le contrble indépendgntges fentes en fait un grille-pain parfait Introduction Verticale
pour les buffet de petit déjeuner :
Eléments de chauffe faciles a changer. Nombre de niveaux 4

Les éléments de chauffe ont une couche d'armure plaquée
protégée couvrant le filament, ce qui les rend pratiguement
incassable. Puissance totale (kW)2,27

FacHeAa ngttoyer - tout S|mplement essuyef avec, un chiffon humide Dimensions 350 x 360 X 230
Contrdle électronique de brunissage peut étre défini pour des types
spécifiques de pain

Le grille-pains ajuste automatiquement pour assurer le voltage 230V
brunissement constant de la premiere a la derniére tranche

Tiroir & miettes amovible

Dimensions des fentes : 125(H)x 135(L)x 30(P)mm

Facile a nettoyer - tout simplement essuyer avec un chiffon humide
Tiroir a miettes amovible

Référence soumise a une Eco-participation DEEE de 0,16€ par
unité vendue

Type de branchementMonophasé

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Autres informations

Finition acier inoxydable.4 fentes

Capacité : 4 fentes

Dimensions : 230(H) x 350(L) x 360(P) mm
Matieres : Acier inoxydable pressé
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Description

Caractéristiques

Puissance /Productivité : 120 tranches/hour
Cordon d'alimentation de série : oui
Voltage : 230V

Branchement - Puissance - tension: 2.27-2.7kW, 13A
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