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  Kebab 22 à 25 kg gaz
 

Caractéristiques techniques
3 zones radiant gaz
Capacité 22/25 kg gaz

Description Caractéristiques

Fabriqué en France -

Fabriqué en France

Autres accessoires nous consulter (rebords amovibles, portes en
verre securit bombé, couteau électrique, croisillons porte-broche) -

Equipement fourni : broche, disque, pelle, grille -

Tiroir ramasse-sauce -

Système de mise ne place de la broche breveté -

Système d'éloignement et de rapprochement du foyer monté sur 4
roulements à billes -

Robinet gaz équipé du thermocouple et sécurité -

Radiants infra-rouge haute pression très performants -

Moteur bas très puissant muni d'un double roulement à billes pour
une utilisation grand débit -

Carrosserie inox 18/10 -

3 zones radiant gaz - 

Kebab 22/25 kg gaz -

Référence
constructeur

DKG060RO

Capacité (kg) 25

Type de branchementGaz

Puissance totale (kW)10,5

Dimensions
extérieures (en mm)

580 x 660 x 870

voltage -

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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