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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: DL320

Fiche créé le 30/04/2024

Couteau de cuisinier dick 1905 - 26¢cm

\g

EDICK

Traditionsmarke der Profis

Caractéristiques techniques

dimensions : 26cm
F largeur : 85 mm
hauteur : 35 mm

poids : 460 g

catégorie : couteaux de chefs

matiére : fabrication allemande

pays d'origine du couteau : europe
couleur du manche du couteau :noir

longeur de la lame : 25.5
poids() : 0.46 kg

Description

Caractéristiques

Longueur de lame : 10™. Poids : 460g

Lame fabriquée dans le meilleur acier allemand, d'une dureté de
plus de 60 HRc

Trempe ciblée de la lame en plusieurs étapes pour lui donner un
tranchant unique, dynamique et tranchant

Demi-mollet permettant d'utiliser toute la longueur de la lame et
permettant également de la réaffQter

Anneaux d'acier distinctifs intégrés au manche pour une finition
éblouissante

Lavage a la main recommandé

Autres informations

catégorie : couteaux de chefs
dimensions : 26cm

largeur : 85 mm

hauteur : 35 mm

matiére : fabrication allemande
poids : 460 g

pays d'origine du couteau : europe
couleur du manche du couteau :noir
longeur de la lame : 25.5

poids() : 0.46 kg

Type De cuisinier

Garantie constructeur 1 an incluse
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