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Conteneur GN 1/1 Thermo Future Thermobox Eco 46L

Thermo Future

Description

Caractéristiques

Conteneur GN 1/1 Thermo Future Thermobox Eco 46L
Dimension GN 1/1, avec poignées ergonomiques pour la sécurité
et le confort

Des plaques de refroidissement intermédiaires et supérieures
(vendues séparément) peuvent étre insérées dans les thermobox
pour conserver les aliments au frais encore plus longtemps
Plaque eutectique chaude également disponible, insérable dans
DL989

Si la boite est pleine elle perdra en moyenne 2 & 3°C par heure
En polypropyléne expansé.

Hygiénique et lavable au lave-vaisselle

Excellente isolation de-40C & +120 C.

Poignées ergonomiques pour un transport sdr et confortable
Coins renforcés pour un empilement sécurisé

Lave-vaisselle conseillé a 80°C

Résistance thermique jusqu'a 120 degrés Celsius

Accepte les bacs GN de 200mm de profondeur

Dimensions: Internes - 257(H) x 538(L) x 337(P)

Externes - 320(H) x 600(L) x 400(P)MM.

Type Conteneur

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 1/1
De 8h30 & 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024


tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+DL988

