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Conteneur Thermo Future Thermobox GN a chargement frontal 65L

Thermo Future

Description

Caractéristiques

Conteneur Thermo Future Thermobox GN a chargement frontal
65L

Fabrication solide d'une seule piece avec porte a chargement
frontal

Poignée de préhension sur tout le contour

La fermeture est assurée par une porte a charnieres avec des
fermetures métalliques en inox

Prévu pour I'empilement

Le modele 65L contient 4x GN 1/1 profondeur 65mm ou
équivalent, le 93L contient 8x GN 1/1 profondeur 65mm ou
équivalent

Un conteneur plein perd en moyenne 2 a 3°C par heure.
Hygiénique et lavable au lave-vaisselle

Excellente isolation de-40C & +120 C.

Poignées ergonomiques pour un transport sOr et confortable.
Compatible GN 1/1, 1/2 et 1/3

Empilable et Iéger.

Monobloc

Bacs gastro GN disponible séparément

Lavage recommandé a 80 degrés Celsius

Résistant a la chaleur jusqu'a 120 degrés Celsius

Type Conteneur

Garantie 1 an sur les pieces incluse
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