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  Boîte isotherme Thermobox format pâtissier 80L
 

Thermo Future

Description Caractéristiques

Boîte isotherme Thermobox format pâtissier 80L
Format pâtissier pour empiler des réceptacles, des bacs ou moules
à gâteaux
Poignées ergonomiques
Lorsque le conteneur est plein il perdra en moyenne de 2°C à 3°C
par heure
Fourni vide sans le bac orange.
Hygiènique et lavable au lave-vaisselle
Excellente isolation de-40C à +120 C.
Poignées ergonomiques pour un transport sûr et confortable
Pour empiler des réceptacles, bacs ou moules à gâteaux
Fourni vide
Couvercle fourni
176 x 162mm
Lavage recommandé à 80 degrés Celsius
Résistant à la chaleur jusqu'à 120 degrés Celsius
Dimensions: Internes - 300(H) x 625(L) x 425(P)
Externes- 360(H) x 685(L) x 485(P)MM.

Type Conteneur

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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