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  Flûtes à champagne Chef & Sommelier Open Up 200ml (Lot de 24)
 

Chef &
Sommelier

Caractéristiques techniques
Marque: Chef & Sommelier
Capacité: 20 cl
Dimensions: 234(H) x 74(Ø) mm
Matériel: Verre
Code du Fournisseur: U1051
Poids: 3,84 kg
La conception contemporaine du bol incliné donne à votre service à
champagne une touche de modernité
La base pointue favorise un flux de fines bulles et retient
l'effervescence
Bol plus large au sommet pour collecter plus d'arômes et
développer les saveurs
Des flûtes sophistiquées garantissent une expérience de
dégustation inoubliable
Passe au lave-verres pour gagner du temps lors du nettoyage

Description Caractéristiques

Garantissez à vos clients une expérience de dégustation
inoubliable en versant du champagne dans ces flûtes à
champagne Chef et Sommelier. Savamment conçu avec une base
pointue et un dessus plus large, le bol de ces flûtes à champagne
Open Up préservera les bulles tout en libérant les arômes et les
saveurs.

Cette forme moderne est incroyablement confortable à tenir et les
flûtes passent au lave-verres pour un nettoyage facile et des
remises en service rapides. Élégantes et sophistiquées, aucune
célébration ne peut se passer des flûtes à champagne C&S.

Autres informations

Marque: Chef & Sommelier
Capacité: 20 cl
Dimensions: 234(H) x 74(Ø) mm
Matériel: Verre
Code du Fournisseur: U1051
Poids: 3,84 kg
La conception contemporaine du bol incliné donne à votre service
à champagne une touche de modernité
La base pointue favorise un flux de fines bulles et retient
l'effervescence

Poids (en kg) 3,84

Hauteur (mm) 234

Largeur (mm) 74

Type Champagne

Dimensions
extérieures (en mm)

74 (Ø) mm x 234 (H)

Capacité 200 ml

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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