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Verres a vin Open Up Universal Chef & Sommelier 400ml (lot de 24)

Chef &
Sommelier
Caractéristigues techniques
) Marque: Chef & Sommelier
Capacité: 40 cl
Dimensions: 231(H) x 90(4) mm
Matériel: Verre
Poids: 5,7 kg
Le design contemporain apporte un plus a vos services de
boissons
La paraison angulaire permet de tirer le meilleur parti des ardbmes
de vos vins
La forme est idéale pour libérer au maximum les ardbmes des vins
jeunes

La tige longue aide a garder le vin frais plus longtemps

La base large améliore la stabilité pour éviter les déversements
Conception lavable au lave-vaisselle et facile a nettoyer pour une
rotation rapide de la verrerie pendant le service

Description Caractéristiques
Open Up est une ligne de verres au design contemporain et Poids (en kg) 5,7
révolutionnaire, qui procure un plaisir olfactif sans commune
mesure. La paraison angulaire procure un développement Hauteur (mm) 231

exceptionnel des arébmes. Lorsque le verre est rempli jusqu'a
I'angle et que le vin tourne dans le verre, ses molécules se brisent
contre la paraison, libérant au maximum les arémes des vins Type Vin

jeunes. L'angle permet de Iverser la quantlte juste de vin dar)s le Dimensions 90 (@) mm x 231 (H)
verre. La grande surfage d oxygerlatlon et le buvant resserré extérieures (en mm)

favorisent la concentration des ardmes.

Largeur (mm) 20

Capacité 400 ml
Gréace a leur base large, ces verres offrent également une

N . Garantie 1 an sur les piéces incluse
excellente stabilité - réduisant le risque de renversement.

Autres informations

Marque: Chef & Sommelier
Capacité: 40 cl

Dimensions: 231(H) x 90(4) mm
Matériel: Verre

Poids: 5,7 kg

Le design contemporain apporte un plus a vos services de

boissons

La paraison angulaire permet de tirer le meilleur parti des ardbmes

de vos vins
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Conception lavable au lave-vaisselle et facile a nettoyer pour une
rotation rapide de la verrerie pendant le service
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