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Verres avin 470 ml Chef &amp; Sommelier Soft Open Up (lot de 24)

Chef &
. Sommelier
| Caractéristigues techniques
) Marque: Chef & Sommelier
Nombre de Pieces: 24
4 Capacité: 47 cl

Dimensions: 226(H) x 103(g) mm

Matériel: Verre

Poids: 5,03 kg

Le bol incliné aide a oxygéner le vin

Le bol large améliore I'aération des vins pour développer

pleinement la saveur

D Le rebord en entonnoir aide a conserver les aromes

La conception unique ajoute du style a votre présentation de table

ou de bar

Conception lavable au lave-verres

La jambe empéche de réchauffer le vin

Description Caractéristiques

Open Up est une ligne de verres au design contemporain et Poids (en kg) 5,03
révolutionnaire, qui procure un plaisir olfactif sans commune
mesure. La paraison angulaire procure un développement Hauteur (mm) 226
exceptionnel des arébmes. Lorsque le verre est rempli jusqu'a Largeur (mm) 103
I'angle et que le vin tourne dans le verre, ses molécules se brisent
contre la paraison, libérant au maximum les arébmes des vins Type Vin
jeunes. L'angle permet de verser la quantité juste de vin dans le Dimensions 103 (@) mm x 226 (H)

verre. La grande surfac_e d'oxygerlatlon et le buvant resserré extérieures (en mm)
favorisent la concentration des ardmes.

Capacité 470 ml
Comme ils peuvent étre lavés au lave-vaisselle, vous pouvez
disposer rapidement de verres propres pendant les services tres

fréquentés.

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Autres informations

Marque: Chef & Sommelier

Nombre de Pieces: 24

Capacité: 47 cl

Dimensions: 226(H) x 103(&) mm

Matériel: Verre

Poids: 5,03 kg

Le bol incliné aide a oxygéner le vin

Le bol large améliore I'aération des vins pour développer
pleinement la saveur
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