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Four mixte a injection directe slim Gastro M 6 x GN 1/1 auto nettoyant

GASTROM | |

Caractéristiques technigues

Capacité : 6 x GN 1/1 | Puissance : 7,8kW | Systéme auto nettoyant
Dimensions : 770(H) x 517(L) x 820(P) mm

Matiéres : Acier inoxydable

Puissance /Productivité : 7.8 kW

Voltage : 380-415V

Description Caractéristiques
Four mixte a injection directe slim Gastro M 6 x GN 1/1 auto Référence DS469
hettoyant S . . constructeur
Fours mixtes a injection directe slim compatibles GN 1/1 :
Porte double vitrage, 2 turbines auto-reverse et panneau de Nombre de niveaux 6
contrle electronique _ . Programmation digitale
Modeles disponibles en 6 ou 10 niveaux, avec ou sans systeme de
nettoyage intégré. Systéme de cuisson vapeur
Systeme de nettoyage intégré Taille des grilles (en GN 1/1

Chambre de cuisson pour 6 x GN 1/1 (en longueur)
Panneau de commande électronique

Porte double vitrage Températures 30°c-280°c
2 turbines réversibles
Intérieur facile a nettoyer

mm)

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)7,8

Autres informations

Dimensions 517 x 820 x 770
Capacité : 6 x GN 1/1 | Puissance : 7,8kW | Systéme auto extérieures (en mm)
nettoyant voltage 380-415V
Dimensions : 770(H) x 517(L) x 820(P) mm
Matieres : Acier inoxydable Systéme de lavage  Oui
Puissance /Productivité : 7.8 kW intégré

Voltage : 380-415V Garantie 1 an sur les pieces incluse
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