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  Boîtes à hamburger compostables 15,3 cm (x500)
 

ACCESSOIRE
S

Caractéristiques techniques
Dimensions 84(H) x 150(L) x 153(P) mm
Poids 24 g

Description Caractéristiques

Boîtes à hamburger compostables 15,3 cm (x500) 

 Dimensions 84(H) x 150(L) x 153(P) mm
Matériel Bagasse
Poids 24 g
La bagasse est un matériau écologique, compostable, fabriquée à
partir des résidus de canne à sucre¿
Entièrement compostable sous 12 semaines via un système de
compostage industriel
Certifié compostable sous les normes EN 13432
Alternative écologique aux boîtes alimentaires classiques
Empreinte carbone réduite par rapport aux modèles en polystyrène
Compatible micro-onde jusqu'à 100°C pendant 3 minutes
Compatible four jusqu'à 230°C pendant 3 minutes
Compatible réfrigération positive jusqu'à -5°C
Matériau respirant pour permettre l'évacuation de la condensation
Le coloris blanc fait ressortir les aliments
Idéal pour les ventes à emporter, festivals et marchés 

 Caractéristiques du produit 

 En plus des hamburgers, ces boîtes sont également idéales pour
servir des frites, des ailes de poulet et d'autres produits frits - grâce
au matériau respirant, résistant à la chaleur et à l'eau. 

 Que puis-je servir dans ces boîtes ? 

 Le matériau bagasse vous permet également d'utiliser ces boîtes

Référence
constructeur

DW247

Type de produit boîtes

Dimensions
extérieures (en mm)

155 x 155 x 77

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
à hamburger au micro-ondes, au four et au congélateur. 

 La bagasse est un matériau hautement respirant qui ne retient pas
la condensation. Cela empêchera vos hamburgers, tartes et autres
plats de ramollir lorsqu'ils sont servis aux clients. 

 Quels sont les autres avantages de la bagasse ? 

 Fabriquées à partir de résidus de canne à sucre recyclés, ces
boîtes alimentaires respectent les ressources naturelles de la
planète et émettent moins de carbone lors de la production que les
alternatives au polystyrène. En utilisant ces boîtes à hamburger,
vous pouvez oeuvrer pour réduire votre impact environnemental et
montrer aux clients que vous vous engagez pour des causes
écologiques. La bagasse fait que ces boîtes sont entièrement
compostables dans les sites de compostage industriels après
utilisation. Cela réduira la quantité de déchets que vous envoyez
au site d'enfouissement et permettra aux boîtes d'être
transformées en compost riche en nutriments utilisé pour faire
pousser plus de plantes. 

 Pourquoi ces boîtes à hamburger sont-elles respectueuses de
l'environnement ? 

 Boîtes à hamburger en bagasse 100% compostable, aussi
robustes que leurs équivalents en plastique. Conviennent pour les
repas chauds ou froids. Elles sont compatibles micro-onde et
congélateur. La bagasse permet à la condensation de s'échapper
tout en maintenant la chaleur. Idéales pour contenir des
hamburgers, tartes, lasagnes et autres plats préparés. Empilables
pour gagner de l'espace. 

 Informations produit
Faites le choix d'un avenir plus vert pour tous avec ces boîtes à
hamburger en bagasse compostables Fiesta Green de 150 (L) x
153 (P) mm. 

Autres informations

Dimensions 84(H) x 150(L) x 153(P) mm
Poids 24 g

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+DW247

