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  Coupe-légumes
 

Caractéristiques techniques
Dimensions externes : H 260 mm x Diamètre appareil 370 mm
diamètre du disque 220 mm
Poids : 2,8 kg

Description Caractéristiques

Fabriqué en France - 

Le Dynacoupe est idéal pour râper ou émincer manuellement en
toute sécurité les légumes, fruits ou fromages.

Précis, il offre une coupe de qualité -

Sécurité et hygiène maximales : les mains ne sont en contact ni
avec les grilles, ni avec les aliments  - 

Entretien très simple (laver l'appareil à l'eau claire après avoir retiré
le disque) -

Facilement transportable (pieds pliables pour un encombrement
minimal) -

Disques facilement interchangeables  (4 disques à émincer 1,5 - 2
- 3 - 5 mm, et 3 disques à râper 2 - 3 - 4 mm)

Livré avec 2 disques  (éminceur 3mm et râpeur 3 mm)

Autres disques non fournis, nous consulter -

Systèmes de fixation par ventouses afin de s'adapter parfaitement
au plan de travail.

 

Référence
constructeur

CL002

Dimensions
extérieures

H 260 x Diamètre :
370

Garantie constructeur 1 an incluse
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