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Fiche produit: E17ST8T-N

Fiche créé le 16/06/2025

Taque électrique 1 module -top-

Garantie 1 an piéces, Main d'oeuvre et

déplacement
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Caractéristiques techniques

Poids en Kg : 100

Dimensions en L x P x H en mm : 800x700xh250/320

Puissance électrique en Kw/h : 10
Type de branchement : Triphasé 400/3N 50-60Hz

Description

Caractéristiques

Taque électrique 1 module -top-

Plagque (770x585 mm ), avec 4 foyers (4x 2,5 kW)

Réalisation en acier inox AISI 304, "Top embouti" (15/10 mm),
Vérins réglables

Plan de cuisson, étanchéité a l'eau "IPX4".

Plague (15 mm)en acier "thermo-diffuseur”, chauffage par des
résistances positionnés en dessous.

Chambre de combustion isolée thermiquement par de la laine de
verre.

Régulation par commutateur a 9 positions (chaque foyer), avec
lampe témoin

Appareils construits dans le respect de normatives (CE) en vigueur
ADVANTAGE :

Une seule grande taque, mais dotée de foyers distincts, chacun
avec température "différencie" de (+/-) 80 a 400°C, idéale pour
mijoter

Maintien en fonctionnement des foyers, méme sans utilisation
(sans récipient)

Une taque entiére (une seule piéce) permettant de cuir en
"simultané" sur poéles, casseroles, .... de différentes tailles,
transfert aisé sauteuses, marmites, etc....... , fini les efforts, plus
besoin de soulever !!

Plague (770x585 mm ), avec 4 foyers (4x 2,5 kW)

Autres informations

Dimensions en L x P x H en mm : 800x700xh250/320
Poids en Kg : 100
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Poids (en kg) 100
Référence E17/ST8T-N
constructeur

Nombre de foyers 4
Températures 80° c —400°c
Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kwW)10
Configuration a poser

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Dimensions 800 x 700(730) x

extérieures (en mm) 250/320
voltage 400/3N 50-60Hz

Garantie 1 an pieces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques

Puissance électrique en Kw/h : 10
Type de branchement : Triphasé 400/3N 50-60Hz

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 2/2
De 8h30 & 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024



tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+E17ST8T-N

