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Fiche produit: E224PQF8-N

Fiche créé le 16/06/2025

Fourneau 4 plaques électriques, four électrique

déplacement

Garantie 1 an piéces, Main d'oeuvre et

Caractéristiques techniques

Poids en Kg : 145

Dimensions en L x P x H en mm : 800x900xh850/920

Puissance électrique en Kw/h : 22
Type de branchement : Triphasé 400/3N 50-60Hz

Description

Caractéristiques

Fourneau 4 plaques électriques, four électrique

4 plaques indépendantes (4x 4 kW).

Four GN 2/1, dimensions 575x700xh300 mm (6 kW).

Réalisation en acier inox AISI 304, "Top" embouti (20/10éme) avec
cuvette de récolte liquide étanche, pieds réglables en inox
(150/200mm), étanchéité a l'eau "IPX5".

Four en acier inox AlSI 430, angles arrondis, sol en fonte, structure
amovible, porte a double parois, charniéres a ressort
contrebalancé, poignée en inox.

Plaques carrées en fonte, 300x300 mm, bord d'étanchéité en acier
inox. Régulation par commutateur & 7 positions.

Four électrique, chauffage par résistances en inox, placées dans la
vodte et sous le sol. Interrupteur ON/OFF, régulation de110°C a
285°C, en dotation 1 grille.

Appareils construits dans le respect de normatives (CE) en vigueur

Autres informations

Dimensions en L x P x H en mm : 800x900xh850/920
Poids en Kg : 145

Puissance électrique en Kw/h : 22

Type de branchement : Triphasé 400/3N 50-60Hz

Poids (en kg) 145

Référence
constructeur

E22/4PQF8-N

Nombre de foyers 4

Taille des grilles (en GN 2/1
mm)

Températures 110°c-285°c¢c

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)22

Configuration sur four

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Dimensions 800 x 900 x 850/920

extérieures (en mm)

voltage 400/3N 50-60Hz

Garantie 1 an piéces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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