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  Module relevage automatique de paniers (triple)
 

Description Caractéristiques

Top supérieur embouti 20/10 éme

3 bras de relevage en acier inox

Possibilité de positionnement droite ou gauche, voir un de
chaque côté (version 6 paniers)

9 programmes au choix "mémorisables" ou manuel

Accessibilité frontale pour toutes maintenances

Degré de protection a l'eau IPX5

Réalisation en acier inox AISI 304, 2 pieds inox réglables

Appareils construits dans le respect de normatives (CE) en
vigueur

ADVANTAGE - PASTA CONCEPT :

Vous souhaitez diversifier votre menu avec des
succulentes pâtes. Pouvoir les servir rapidement et toujours
parfaites " al dente ", voici pour vous le module de relevage
automatique Diamond, grâce a ces 9 programmes au
choix, vous pourrez servir des pâtes de toutes variétés et
en " simultané ". Plus besoin de personnel en plus, votre

Référence
constructeur

E22/RP9-N

Dimensions
extérieures (en mm)

200 x 900 x 850/920

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
équipe reste la même. PASTA CONCEPT une productivité
très élevé et de surcroit une rentabilité très rapide.

Caractéristiques Techniques :
-Largeur en mm : 200
-Profondeur en mm : 900
-Hauteur en mm : 850/920
-Poids en KG : 40
-Puissance électrique : 0.2
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