Fiche produit: E65BRI7T-N
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Service Client du Lundi au Vendredi

De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Sauteuse électrique basculante, cuve inox, capacité 30 litres

Garantie 1 an pieces, Main d'oeuvre et m
déplacement

Caractéristiques technigues

Dimensions en mm (L x P x H): 700 x 650 x 300/400
Puissance en kw: 6.3

Voltage : 400/3

N 50-60Hz Longueur (mm): 700

Largeur (mm): 650

Hauteur(mm): 300/400

Volume: (m<sup>3</sup>): 0,29

Branchement: Triphasé

Description Caractéristiques
* Cuve 490x440xh140 mm, surface de 21,56 dm2. Référence E65/BRI7T-N
o Reéalisation en acier inox AISI 304. constructeur
o Cuve réalisée en acier inox AISI 304 de trés forte —
épaisseur et & haute conductibilité thermique. Capacité (en ) 30

Systeme de basculement par un volant manuel,
positionné sur la fagade avant de l'appareil.

o Chauffage électrique, par 3 résistances blindées en | Puissance totale (kW)6,3
acier inox (cuisson uniforme sur toute la surface de
la cuve). Régulation de la température de 50°C a
300°C, par thermostat.

o Appareil construit dans le respect de toutes les Basculante Oui

normatives (CE) en vigueur. Dimensions 700 x 650 x 300/400
extérieures (en mm)

Type de branchementTriphasé

Intégrable dans une 650 mm
ligne de cuisson

Autres informations

] ) voltage 400/3N 50-60Hz
Dimensions en mm (L x P x H): 700 x 650 x 300/400

Puissance en kw: 6.3 Garantie 1 an piéces, Main d'oeuvre et
Voltage : 400/3 déplacement incluse

N 50-60Hz Longueur (mm): 700
Largeur (mm): 650
Hauteur(mm): 300/400

Volume: (m<sup>3</sup>): 0,29
Branchement: Triphasé
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