Fiche produit: EI200-14
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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Présentoirs a ingrédients 9 x GN1/4 Tropicalisé

“ORECD
. Caractéristiques techniques
_I_'_.'-—n-___ " dimensions neten mm [ x p x h : 2020 x 336 x 436
= dimensions brut en mm | x p x h : 2070 x 410 x 630
| poids net en kg : 54

poids brut en kg : 62

puissance frigorifique en watts : 178

puissance électrique en watts : 222

tension : 230/1/50

type de branchement : monophasé

type de gaz : r134a

capacité en bacs (non fournis) : 9 x gnl/4

Description Caracteristiques
Présentoirs a ingrédients Poids (en kg) Poids Net en kg : 54
Présentoir a ingrédients 1/4 Poids Brut en kg : 62
Gamme pare-haleine
Tout inox 18/10 pour recevoir 9 bacs GN 1/4 profondeur 150 mm Reférence EI200-1/4
(bacs non fournis) constructeur
hermostat electronique avec afficheur digital, spécial économie Taille du bac GN 1/4
d'énergie
Alarme haute et basse température Couvercle Vitré
Evaporateur par plague froide Températures +2°C 4 +8°C
Eclairage intérieur
Température de travail +2°/+8°C Type de branchementMonophasé
Livrée sur tampons réglables (pieds 140 mm en option) Puissance totale (kW)0,178
Ambiance 43°C ’
Largeur en mm 2000 mm et tailles

Autres informations supérieures
dimensions net en mm | x p x h : 2020 x 336 x 436 Nombre de bacs 08 a 09
dimensions brut en mm I x p x h : 2070 x 410 x 630 Dimensions 2020 X 336 X 436
po!ds netenkg : 54 extérieures (en mm)
poids brut en kg : 62
puissance frigorifique en watts : 178 Bacs 9x GN 1/4
pws‘.san(-:e €lectrique en watts : 222 Garantie 1 an sur les piéces incluse
tension : 230/1/50
type de branchement : monophasé
type de gaz : r134a
capacité en bacs (non fournis) : 9 x gnl/4
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