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Fiche produit: F24N

Fiche créé le 09/05/2025

ACCESSOIRE FOUET 240 MM

Caractéristiques techniques

Longueur (mm): 118
Hauteur(mm): H240
Volume: (m®): 0,02

Dimensions en mm (L x H): 118 x H240

Description

Caractéristiques

¢ |déalement concu pour émulsionner: blanc d'oeuf en neige,
creme fraiche, créeme péatissiére, mayonnaise, pate a
crépes, chantilly, flan caramel, purée de pomme de terre,
etc.

¢ Réalisation des deux fouets en acier inox Aisi 304.
(garantie d'une hygiene a 100 %) (N.B.: les 2 fouets
interchangeables).

e Accessoire avec connexion "Quart de tour" facilitant toutes
opérations de montage et démontage.

N.B.: application possible sur mixer plongeant BV-350 et BV-450.

Autres informations

Dimensions en mm (L x H): 118 x H240
Longueur (mm): 118

Hauteur(mm): H240

Volume: (m?): 0,02

Référence F24/N
constructeur

Type d'accessoire Fouet

Dimensions 850 x 650 x 1005
extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 1/1
De 8h30 & 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024



tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+F24N

