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  Armoire négative 343 L Blanche
 

Caractéristiques techniques
MODÈLE : F420L-L1DRGE
FORMAT DES GRILLES : 486 x 433 mm
PLAGE DE TEMPÉRATURE : -25°C/-5°C
DIMENSIONS : 595 x 645 x 1876-1911 mm
STOCKAGE BRUT/NET : 343 / 265 L
GRILLES : 5 grilles rilsanisées incluses
FINITION EXTÉRIEURE / INTÉRIEURE : Blanc / ABS blanc
CLASSE CLIMATIQUE : 4 (température +30°C, humidité 55%)
PUISSANCE FRIGORIFIQUE À -25°C : 217 W
RACORDEMENT ÉLECTRIQUE : 1 phase 230V/50Hz
PUISSANCE CONNECTÉE : 140 W
ISOLATION : 50 mm (cyclopentane)
RÉFRIGÉRANT : R600a
EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE : C
CONSOMMATION ÉLECTRIQUE ECODESIGN : 1086 kWh
NIVEAU SONORE : 39,7 dB(A)
SUPPORT : Pieds L1
POIDS BRUT / NET : 88 kg
SPÉCIAL : Glissières embouties ABS, flux d'air canalisé pour une
meilleure conservation des produits, porte réversible ferrée à droite
avec serrure, dégivrage automatique avec ré-évaporation des
condensats.
GARANTIE : 3 ans pièces et main d'oeuvre

Description Caractéristiques

La gamme HOSHIZAKI COMPACT offre une combinaison rare :
Les armoires de stockage sont étroites et proposent une très
bonne performance énergétique pour leur classe climatique. Avec
un encombrement faible, elles s&#146;intègrent facilement dans
tous les espaces.
Ces caractéristiques en font un choix populaire parmi les
opérateurs qui n&#146;ont pas besoin de matériel Gastronorme à
usage intensif.

Air canalisé pour une meilleure conservation des produits
Porte ferrée à droite avec serrure
Porte réversible
Glissières embouties ABC blanc
5 grilles rilsanisées blanches incluses
Evaporateur traité anti-corrosion sur les crosses et les ailettes

Type de froid négatif

Classe énergétique C

Référence
constructeur

F420L

Volume (en L) 343

Couleur blanc

Nombre de portes 1 porte

Taille des grilles (en
mm)

484 x 433

Températures -5°C à -25°C

Groupe tropicalisé non
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Description Caractéristiques
Dégivrage automatique avec ré-évaporation des condensats
Sur pieds en standard (Hauteur 100-130 mm)
Peut être équipée d&#146;une pédale d&#146;ouverture de porte
(en option)
Dimensions des grilles : 483.3 x 433 mm
Dimensions grille de fond : 484.7 x 300 mm

Autres informations

MODÈLE : F420L-L1DRGE
FORMAT DES GRILLES : 486 x 433 mm
PLAGE DE TEMPÉRATURE : -25°C/-5°C
DIMENSIONS : 595 x 645 x 1876-1911 mm
STOCKAGE BRUT/NET : 343 / 265 L
GRILLES : 5 grilles rilsanisées incluses
FINITION EXTÉRIEURE / INTÉRIEURE : Blanc / ABS blanc
CLASSE CLIMATIQUE : 4 (température +30°C, humidité 55%)
PUISSANCE FRIGORIFIQUE À -25°C : 217 W
RACORDEMENT ÉLECTRIQUE : 1 phase 230V/50Hz
PUISSANCE CONNECTÉE : 140 W
ISOLATION : 50 mm (cyclopentane)
RÉFRIGÉRANT : R600a
EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE : C
CONSOMMATION ÉLECTRIQUE ECODESIGN : 1086 kWh
NIVEAU SONORE : 39,7 dB(A)
SUPPORT : Pieds L1
POIDS BRUT / NET : 88 kg
SPÉCIAL : Glissières embouties ABS, flux d'air canalisé pour une
meilleure conservation des produits, porte réversible ferrée à droite
avec serrure, dégivrage automatique avec ré-évaporation des
condensats.
GARANTIE : 3 ans pièces et main d'oeuvre

Puissance totale (kW)0,14

Tranche de Volume
en litres

400

Dimensions
extérieures (en mm)

595 x 645 x
1876/1911

Classe climatique 4

reference_constructe
ur

f420l

Garantie 3 ans pièces et main d'oeuvre
incluse
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