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  Comptoir réfrigéré négatif une porte polar série-g 88l
 

Caractéristiques techniques
capacité : 88 l
dimensions : 478 x 700 x 870 mm
matières :
cable monté : oui
isolation : 5,5 cm
type de gaz : r290
plage de température : -10 °c à -20 °c
poids : 48 kg
froid|tables réfrigérées
cable fourni 2 : oui
profondeur : 700 mm
hauteur : 870 mm
matière :
poids : 48 kg
largeur : 478 mm
consommation quotidienne d'énergie : 5.03 kwh/jour
consommation annuelle d'énergie : 1836 kwh/an
classe climatique : 4
indice d'efficacité énergétique : 65.5
type de pieds : pieds réglables
température ambiante maximale : 32 °c
Épaisseur de l'isolation : 55 mm
Épaisseur de l'isolation : 55 mm
classe énergétique : d

Description Caractéristiques

235W. Capacité totale utilisable : 72 L. R600A.
Comptoir réfrigéré positif ou négatif avec plan de travail en acier
inoxydable. Compresseur/condenseur peu encombrant monté en
dessous. Contrôle entièrement automatique avec affichage
numérique constant.
COMPTOIR RÉFRIGÉRÉ NÉGATIF UNE PORTE POLAR SÉRIE-
G 88L Offrez à votre cuisine une unité peu encombrante avec ce
comptoir négatif 2 en 1 Polar. Doté d'un puissant système de
refroidissement assisté par ventilateur, ce comptoir négatif est
capable de maintenir des températures basses et constantes dans
les cuisines commerciales qui atteignent jusqu'à 32 °C. Possède
un contrôle numérique intuitif et facile à utiliser qui vous permet de
modifier les températures en fonction des besoins de vos produits,
ce qui contribue à réduire le risque de gaspillage d'aliments. En

Type de froid négatif

Classe énergétique D

Poids (en kg) 48

Référence
constructeur

FA443

Version Centrale

Configuration 1 porte

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles (en
mm)
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Description Caractéristiques
acier inoxydable, intérieur et extérieur, ce comptoir négatif est
facile à nettoyer après utilisation, tout en étant très résistant à
l'usure générale, ce qui vous permet de gagner du temps et de
l'argent. La réfrigération de cuisine Polar Série-G est conçue pour
une utilisation commerciale quotidienne dans des environnements
professionnels exigeants. Avec une construction commerciale
solide et des compresseurs robustes, choisissez la réfrigération de
la série G si vous avez besoin d'une unité durable et robuste à
laquelle vous accéderez fréquemment. La gamme Série-G excelle
dans des conditions de températures jusqu'à 32°C.

Autres informations

capacité : 88 l
dimensions : 478 x 700 x 870 mm
matières :
cable monté : oui
isolation : 5,5 cm
type de gaz : r290
plage de température : -10 °c à -20 °c
poids : 48 kg
froid|tables réfrigérées
cable fourni 2 : oui
profondeur : 700 mm
hauteur : 870 mm
matière :
poids : 48 kg
largeur : 478 mm
consommation quotidienne d'énergie : 5.03 kwh/jour
consommation annuelle d'énergie : 1836 kwh/an
classe climatique : 4
indice d'efficacité énergétique : 65.5
type de pieds : pieds réglables
température ambiante maximale : 32 °c
Épaisseur de l'isolation : 55 mm
Épaisseur de l'isolation : 55 mm
classe énergétique : d

Températures -20°C à -10 °C

Type de branchementMonophasé

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,23

Dimensions
extérieures (en mm)

478 x 700 x 870

Classe climatique 4

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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