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  Friteuse 10l+10l triphasée série 600 à poser
 

HR FAINCA

Description Caractéristiques

Friteuse de table triphasée - 2 cuves
Avec vidange / robinet- Puissance 8+8 kW
Equipement haute performance et de grande qualité conçu de
façon à préserver la qualité et les caractéristiques de l'huile -
Indicateur de niveaux d’huile - Voyant orange indicateur de
fonctionnement de la résistance, voyant rouge de défaillance dans
le thermostat et voyant vert indique une bonne connexion
Cuve emboutie et châssis en acier inoxydable -Thermostat
réglable jusqu’à 195°C - Système de sécurité
Thermostat de sécurité à réarmement 230°C - Résistances
électrique en acier inoxydable pivotante
Tuyau de vidange amovible
Dessus embouti en acier inoxydable AISI 304 épaisseur 2 mm
Capacité huile : 10+10 L
Informations Techniques :
- Origine (production): Europe
- Tensions de raccordement: 380V/3+N/50Hz
- Type de branchement: Triphasé
- Puissance électrique (W): 16000.0
- Largeur en mm: 800
- Profondeur (mm): 600
- Hauteur (mm): 320
- Dimensions extérieures en mm: 800 x 600 x 320
- Poids net (kg): 59
- Capacité (L): 10+10
- CODE EAN (GENCOD): 3701170355224

Poids (en kg) 59

Puissance (kW) 16000

Référence
constructeur

FD10L10L8T600S

Capacité d'huile par
cuve (en l)

09 -- 10

Largeur (en cm) 800

Hauteur (mm) 320

Zones de cuisson Double

Avec vidange Oui

Profondeur 600

Type de branchementTriphasé

Intégrable dans une
ligne de cuisson

600 mm

Dimensions
extérieures (en mm)

800 x 600 x 320

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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