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  Fouet mélangeur 500W
 

Caractéristiques techniques
Dimensions externes : Longueur 650 mm x Diamètre 110 mm
Longueur du fouet 245 mm
Poids : 3,3 kg
Puissance 500 W
Vitesse 300 à 900 tr / mn
Tension 115 ou 230 V

Description Caractéristiques

Fabriqué en France - 

Cet appareil permet de réduire en grandes quantités des légumes
en purée -

Idéal pour préparer les pâtes, crèmes, mousselines, mayonnaises
et jusqu'à 50 blancs en neige -

Robuste, puissant et maniable -

Bouton de sécurité -

Variateur de vitesse -

Double isolation -

Fouets éjectables en acier inox pour une hygiène parfaite et un
entretien facile -

 

 

Autres informations

Dimensions externes : Longueur 650 mm x Diamètre 110 mm
Longueur du fouet 245 mm

Type de branchementMonophasé

Dimensions
extérieures

L 650 x Diamètre :
110

Garantie constructeur 1 an incluse
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