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  Hachoir à viande Professionnel 400 kg/h triphasé
 

Caractéristiques techniques
- dimension de la valve d'entrée de la viande: 120x52 mm
- dimensions de l' emballage: 580x360x560 mm
- dimensions de la bouche de sortie: mod.8 / Ø 60 mm. - mod.12 /
Ø 70 mm. - mod.22 / Ø 82 mm. - mod.32 / Ø 98 mm.
- plateau et trémie en acier inoxydable
- mortier en abs
- panneau de contrôle 24 v
- voltage: 230/400v- 50hz

Description Caractéristiques

Châssis, cuvette supérieure et de récupération en acier inox AISI
304.
Groupe en FONTE ALIMENTAIRE hachoir démontable, (Ø 98 mm)
(facilité d'entretien), inversion de rotation (en cas de bloquage).
Grille de 6 mm et couteau en inox à"auto-aiguisage".
Traction à engrenage sous bain d'huile, conçu pour un usage
intensif.
Commandes (24 V), protection thermique.

Autres informations

- dimension de la valve d'entrée de la viande: 120x52 mm
- dimensions de l' emballage: 580x360x560 mm
- dimensions de la bouche de sortie: mod.8 / Ø 60 mm. - mod.12 /
Ø 70 mm. - mod.22 / Ø 82 mm. - mod.32 / Ø 98 mm.
- plateau et trémie en acier inoxydable
- mortier en abs
- panneau de contrôle 24 v
- voltage: 230/400v- 50hz

Référence
constructeur

fti146

Débit kg/h 400

Réfrigéré Non

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)1,5

Capacité de
production

400 -- 499

Dimensions
extérieures (en mm)

240 x 490 x 500
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