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  Hachoir à viande Professionnel 150-200 kg/h Monophasé
 

Caractéristiques techniques
alimentation: 230/50
puissance: 0,75 (1,00) kwatt / hp
rpm: 200
production horaire: 200 kg
bouche: 70 mm
plaque fourni: 6 mm
unité de broyage: fonte
poids net: 19,0 / 16,0 kg
poids brut: 21,0 / 18,0 kg
dimensions: 370x220x440 mm
dimensions de l' emballage: 440x250x440 mm

Description Caractéristiques

Hachoir à viande de fabrication Italienne.
Compact, Robuste et facile à utiliser.
Corps de hachage en fonte alimentaire
Bouche de sortie en 70 mm et d'entrée en 52 mm 

Moteur avec protection thermique grille livrée de série 6 mm

Autres informations

alimentation: 230/50
puissance: 0,75 (1,00) kwatt / hp
rpm: 200
production horaire: 200 kg
bouche: 70 mm
plaque fourni: 6 mm
unité de broyage: fonte
poids net: 19,0 / 16,0 kg
poids brut: 21,0 / 18,0 kg
dimensions: 370x220x440 mm
dimensions de l' emballage: 440x250x440 mm

Référence
constructeur

FTS107

Débit kg/h 200

Réfrigéré Non

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,75

Capacité de
production

200 -- 299

Dimensions
extérieures (en mm)

800 x 730 x 900

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/1

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+FTS107

