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  Comptoir de préparation réfrigéré pizzas et salades Polar Série G 390L
 

Caractéristiques techniques
Inox
Compatible GN
3 portes.
Capacité : 8 x GN 1/4, prof 20 cm maxi.
Dimensions : 1010(H) x 1370(L) x 700(P) mm
Intérieur en : Acier inoxydable
Cordon d'alimentation de série : oui
Epaisseur d'isolation : 3,5 cm
Voltage : 230V
Branchement - Puissance - tension: 220-240 V, 1,6 A
Type de gaz : R600a

Description Caractéristiques

Comptoir de préparation réfrigéré pizzas et salades Polar Série G
390L
Comptoirs pratiques, parfaits pour préparer les pizzas, les salades,
les sandwichs, etc
Plan de travail en inox, espace saladette avec couvercle sur le
dessus et stockage réfrigéré en partie basse
Commande automatique avec affichage numérique constant et
dégivrage semi-automatique avec intervalle de temps
(La partie supérieure accepte 8 x GN 1/4 sur G605 et 5 x GN 1/6
sur G604, profondeur 150mm)
Bacs GN vendus séparément
Commandes précises et simples avec affichage digital
Réfrigération statique
Dégivrage semi-automatique avec intervalle de temps
Fourni avec 3 étagères réglables et 3 protections pour le sol.
Bacs gastronorme vendus séparément
Température ambiante maxi : 32°C
Référence soumise à une Eco-participation DEEE de 7,80€ par
unité vendue

Autres informations

Inox
Compatible GN
3 portes.
Capacité : 8 x GN 1/4, prof 20 cm maxi.
Dimensions : 1010(H) x 1370(L) x 700(P) mm
Intérieur en : Acier inoxydable

Classe énergétique 4

Référence
constructeur

G605

Taille du bac GN 1/4

Configuration 3 portes

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles (en
mm)

GN 1/1

Températures +2°C à +8°C

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,23

Dimensions
extérieures (en mm)

1370 x 700 x 1010

Zone à ingrédients Oui

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+G605


Fiche produit: G605
Fiche créé le 01/05/2025

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
Cordon d'alimentation de série : oui
Epaisseur d'isolation : 3,5 cm
Voltage : 230V
Branchement - Puissance - tension: 220-240 V, 1,6 A
Type de gaz : R600a
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