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  Cuisinière gaz 2 feux vifs, à encastrer
 

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (L x P): 400 x 600
kcal/h (gas) : 8170
Longueur (mm): 400
Largeur (mm): 600
Volume: (m<sup>3</sup>): 0,19
kcal_power: 8170
Branchement: GAZ

Description Caractéristiques

 

 

2 brûleurs à feu vif 1x3,5 & 1x6 Kw

 

Découpe pour encastrement 385x585 mm

 

Rampe d'alimentation des robinets gaz, ajustable en
profondeur (+/- 100 mm)

 

Brûleurs en fonte traitée, couronne à très haut rendement

 

Top en inox embouti

 

Régulation par vanne gaz, allumage par veilleuse, sécurité
par thermocouple .

Référence
constructeur

GDI/2F4

Nombre de foyers 2

Températures NC

Type de branchementGaz

Puissance totale (kW)9,5

Configuration encastrable

Intégrable dans une
ligne de cuisson

600 mm

Dimensions
extérieures (en mm)

400 x 600

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
 

GrIlle supérieure en fonte émaillée (380x590 mm).

 

Réalisation en acier inox AISI 304

 

 

ADVANTAGE :
Les besoins changent de situation en situation. La nécessité de
personnaliser les agencements en leurs donnant un caractère
unique, devient de plus en plus la règle, voici seulement quelques
unes des raisons pour vous présenter notre nouvelle gamme de
cuisson encastrable DROP IN Cooking. Une gamme complète, un
large choix de modèles, pensés et réalisés pour résister aux
contraintes quotidiennes et répondre aux besoins des
professionnels. Une solution unique pour toutes vos créations et
formules d’agencement, garantissant souplesse, performance,
robustesse et facilité d’emploi.

Autres informations

Dimensions en mm (L x P): 400 x 600
kcal/h (gas) : 8170
Longueur (mm): 400
Largeur (mm): 600
Volume: (m<sup>3</sup>): 0,19
kcal_power: 8170
Branchement: GAZ
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