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Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Réape a fromage

Caractéristigues techniques
Dimensions L x P x H : 238 x 465 x 444
Poids : 15,5 kg

Vitesse : 1400 tr / mn

Puissance : 370 W - 0,5 HP

-
. Voltage : 230 V
Description Caractéristiques
Fabriquee en Italie - . _ Poids (en kg) 14
Corps en aluminium anodisé -Flancs en ABS antichocs -Moteur —
ventilé -Bouche en alliage aluminium poli et anodisé -Rouleau de | Référence GF1000s!
rape démontable en inox -Bac produit spacieux et pratique en plexi | constructeur
transparent -Dimensions de la bouche : 135 x 65 Débit kg/h 12 kg/10 min
Autres informations Type de branchementMonophasé
Dimensions L x P x H : 238 x 465 x 444 Puissance totale (kW)0,37
Poids : 15,5 kg Dimensions 305 x 440 x 230
Vltgsse : 1400 tr / mn extérieures (en mm)
Puissance : 370 W - 0,5 HP
Voltage : 230 V Vitesse (trs/min) 1400
Ouverture 135 x 65 mm
Garantie 1 an sur les piéces incluse

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 1/1
De 8h30 & 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024


tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+GFDENVER

