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  Cuiseur à pâtes Gastro M 14L
 

GASTRO M

Caractéristiques techniques
14L
Capacité : 14 L
Dimensions : 280(H) x 300(L) x 600(P) mm
Matières : Acier inoxydable
Voltage : 230V

Description Caractéristiques

Cuiseur à pâtes Gastro M 14L
Cuiseur à pâtes grande capacité de 14 litres en acier inoxydable
durable avec thermostat réglable, témoin lumineux et robinet de
vidange
Avec commutateur 3 positions : Maintien en température, cuisson
finale et pré-cuisson.
Construction acier inoxydable
Cuve capacité 14L
Fourni sans panier
Référence soumise à une Eco-participation DEEE de 0,72€ par
unité vendue

Autres informations

14L
Capacité : 14 L
Dimensions : 280(H) x 300(L) x 600(P) mm
Matières : Acier inoxydable
Voltage : 230V

Poids (en kg) 18 kg

Puissance (kW) 3

Référence
constructeur

GL903

Avec vidange Oui

Nombre de cuve(s) 1

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)3

Configuration a poser

Intégrable dans une
ligne de cuisson

600 mm

Dimensions
extérieures (en mm)

300 x 600 x 280

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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