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  Fry-top gaz plaque lisse chromée gastro m 70/80ftgs-cr
 

GASTRO M

Caractéristiques techniques
Dimensions : Dimension 800(l)x700(p)x850(h)mm
Matières : Acier inoxydable
Grammage :

Description Caractéristiques

Fry-top au gaz naturel avec plaque lisse, chromée ou non au choix,
mise en température rapide, facile à nettoyer. Possède allumage
piezo, bac de récupération intégré, contrôle thermostatique, valve
de sécurité et pieds réglables.
Construction acier inoxydable
Plaque lisse chromée (50 microns)
Facile à nettoyer
Bac de récupération intégré
Référence soumise à une Eco-participation DEEE de 1,64€ par
unité vendue

Autres informations

Dimensions : Dimension 800(l)x700(p)x850(h)mm
Matières : Acier inoxydable
Grammage :

Référence
constructeur

GL937

Type de revêtement Chrome

Type de surface Lisse

Températures 90° c - 280° c

Type de branchementGaz

Largeurs en cm Entre 80 et 100

Puissance totale (kW)11,4

Intégrable dans une
ligne de cuisson

700 mm

Type de plancha Sur placard

Dimensions
extérieures (en mm)

800 x 700 x 850

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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