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  Friteuse électrique Gastro M 10L GM70/40FRE
 

GASTRO M

Caractéristiques techniques
10L
Capacité : 10L
Dimensions : 850(H) x 400(L) x 700(P) mm
Matières : Acier inoxydable
Puissance /Productivité : 7.5kW
Voltage : 400V

Description Caractéristiques

Friteuse électrique Gastro M 10L GM70/40FRE
Friteuse électrique avec contrôle de la température par thermostat
réglable, vidange avec col de cygne et vanne de sécurité,
interrupteur on/off, coupe-circuit de sécurité, zone froide
Résistance relevable autoblocante
Livrée avec panier
Attention : ne pas utiliser de graisse solide.
10 litres
Robinet de vidange intégré
Contrôle de température thermostatique
Thermostat de sécurité
Sur placard fermé
Produit nécessitant obligatoirement une installation par un
professionnel pour bénéficier de la garantie.
Référence soumise à une Eco-participation DEEE de 1,16€ par
unité vendue

Autres informations

10L
Capacité : 10L
Dimensions : 850(H) x 400(L) x 700(P) mm
Matières : Acier inoxydable
Puissance /Productivité : 7.5kW
Voltage : 400V

Référence
constructeur

GN006

Capacité d'huile par
cuve (en l)

09 -- 10

Zones de cuisson Simple

Avec vidange Oui

Températures NC

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)9

Intégrable dans une
ligne de cuisson

700 mm

Dimensions
extérieures (en mm)

357 x 700 x 1080

voltage 400V

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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