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Fiche produit: GN014

Fiche créé le 30/04/2025

Fourneau gaz sur four a convection GN1/1 Gastro M 600 60/90CFGE

GASTROM | |

Caractéristiques techniques

| Voltage : 220-240V

Possede 5 feux vifs (3x 3,3kW et 2x 2,8kW).
Dimensions : 850(H)x 900(L)x 600(P)mm
Dimensions Internes : 32,5(H) x 57(L) x 34,2(P) cm
1 Matieres : Acier inoxydable

Branchement - Puissance - tension: 17,4kW

Description

Caractéristiques

Fourneau gaz sur four a convection GN1/1 Gastro M 600
60/90CFGE

Fourneau 5 feux gaz puissant et efficace sur four a convection
compatible GN 1/1

Flamme pilote pour un allumage automatique rapide

Pieds réglables pour la stabilité parfaite méme sur sols irréguliers.

Gril électrique 1,3kW

2 feux vifs de 2,8 kW

3 feux vifs de 3,3 kW

Four a convection 3kW

Référence soumise a une Eco-participation DEEE de 1,40€ par
unité vendue

Autres informations

Posséde 5 feux vifs (3x 3,3kW et 2x 2,8kW).
Dimensions : 850(H)x 900(L)x 600(P)mm
Dimensions Internes : 32,5(H) x 57(L) x 34,2(P) cm
Matieres : Acier inoxydable

Voltage : 220-240V

Branchement - Puissance - tension: 17,4kW

Poids (en kg) 70 kg
Référence GNO014
constructeur

Nombre de foyers 5

Taille des grilles (en GN 1/1
mm)
Températures 50° ¢ - 300° ¢
Type de branchementgaz + monophasé
Puissance totale (kwW)19,8

Intégrable dans une 600 mm
ligne de cuisson

Dimensions 900 x 600 x 850

extérieures (en mm)
voltage 220-240V

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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