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  Plancha gaz plaque demi lisse demi rainurée Gastro M 60/60FTRG
 

GASTRO M

Caractéristiques techniques
Plancha gaz 60/60 FTRG plaque 1/2 lisse 1/2 rainurée Gastro M
Dimensions : 280(H) x 600(L) x 600(P) mm
Matières : Extérieur en acier inoxydable

Description Caractéristiques

 Plancha gaz plaque demi lisse demi rainurée Gastro M
60/60FTRG
Planchas gaz en acier inoxydable avec plans de cuisson durables,
diffusant la chaleur uniformément
Temps de chauffe rapide, allumage piezo, contrôle et vanne de
sécurité thermostatique, témoin lumineux
Le modèle chromé nécessite moins d'énergie pour maintenir la
température de cuisson.
Extérieur en acier inoxydable
Allumage piezo
Bac de récupération intégré
Thermostat réglable 

Autres informations

Plancha gaz 60/60 FTRG plaque 1/2 lisse 1/2 rainurée Gastro M
Dimensions : 280(H) x 600(L) x 600(P) mm
Matières : Extérieur en acier inoxydable

Poids (en kg) 50 kg

Référence
constructeur

GN025

Type de revêtement Acier

Type de surface Mixte

Type de branchementGaz

Largeurs en cm Entre 41 et 79

Puissance totale (kW)10,4

Intégrable dans une
ligne de cuisson

600 mm

Type de plancha A poser

Dimensions
extérieures (en mm)

600 x 600 x 280

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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