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Fiche produit: GN104

Fiche créé le 31/05/2025

Plancha électrique Gastro M 700 avec plague demie lisse demie rainurée
chromée GM70/80FTRES-CR

GASTROM | |

Caractéristiques techniques

Voltage : 400V

Plancha électrique 70/80FTRES-CR Gastro M
Dimensions : 850(H) x 800(L) x 700(P) mm
Matiéres : Acier inoxydable

Branchement - Puissance - tension: 10,8kW

Description

Caractéristiques

Plancha électrique Gastro M 700 avec plaque demie lisse demie
rainurée chromée GM70/80FTRES-CR

Gamme électrique robuste avec plaques de cuisson mi lisses mi
rainurées

La zone thermostatique garantit un temps de chauffe rapide pour
un service rapide

Les plaques chromées nécessitent moins de puissance pour
maintenir des températures de cuisson élevées

Appareils livrés sans portes.

1/2 plaque lisse 1/2 plaque rainurée chromée de haute qualité (50
microns)

Bac de récupération

Thermostat réglable

Référence soumise a une Eco-participation DEEE de 1,58€ par
unité vendue

Autres informations

Plancha électrique 70/80FTRES-CR Gastro M
Dimensions : 850(H) x 800(L) x 700(P) mm
Matiéres : Acier inoxydable

Voltage : 400V

Branchement - Puissance - tension: 10,8kW

Référence GN104

constructeur

Type de revétement Chrome
Type de surface Mixte
Températures 50° ¢ - 300° ¢
Type de branchementTriphasé
Largeurs en cm Entre 80 et 100
Puissance totale (kw)10,8

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Type de plancha Sur placard

Dimensions 800 x 700 x 850

extérieures (en mm)
voltage 400 V

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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