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Fiche produit: GN333

Fiche créé le 30/04/2024

jaune

Planche a découper avec rigole GN1/1 en polyéthylene haute densité Gastro M

GASTROM | |

Caractéristiques techniques

Jaune (viande cuite)

Dimensions : 15(H) x 530(L) x 325(L) mm

Matiéres : PEHD

Description

Caractéristiques

Planche a découper avec rigole GN1/1 en polyéthylene haute
densité Gastro M jaune

Planches a découper solides, durables, fabriquées en PEHD 500
de haute qualité (polyéthyléne haute densité)

Ces planches a découper n'absorbent pas I'humidité et répondent
a toutes les exigences HACCP

Peuvent étre utilisées des deux cotés.

GN 1/1

Autres informations

Jaune (viande cuite)
Dimensions : 15(H) x 530(L) x 325(L) mm
Matieres : PEHD

Couleur Jaune
Epaisseur 15 mm
Dimensions GN 1/1

Lot Non
Dimensions 15(H) x 530(L) x
extérieures 325(L) mm

Garantie constructeur 1 an incluse
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