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  Grill panini électrique medium, plaques rainurées
 

Caractéristiques techniques
Monophasé 230/1N 50-60Hz
Puissance Electrique en Kw : 3
Dimensions L x P X H en mm : 435x430xh240
Poids en KG : 25

Description Caractéristiques

Grill panini électrique MEDIUM, plaques rainurées
- Plaque en fonte avec alliage alimentaire, dimensions utiles:
365x255 mm.
- Système de stabilisation de la plaque supérieure, permettant de
rester toujours en position horizontale.
- Poignée plaque supérieure en matériau athermique.
- Chauffage par résistance, placé en dessous de la plaque en
fonte.
- Thermostat de régulation jusqu'à 250°, couplé à une lampe
témoin.
- Structure en acier inox AISI 304.
- Vérins inférieurs réglables.
- Appareil à normes CE.

Autres informations

Monophasé 230/1N 50-60Hz
Puissance Electrique en Kw : 3
Dimensions L x P X H en mm : 435x430xh240
Poids en KG : 25

Poids (en kg) 25

Référence
constructeur

GR-PANOS

Type de revêtement Fonte émaillée

Zones de cuisson Simple

Type de surface Rainurée

Températures 250° c

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)3

DIRECT USINE Non

Dimensions
extérieures (en mm)

435 x 430 x 240

voltage 230/1N 50-60Hz

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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