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Fiche produit: GT039

Fiche créé le 11/05/2025

Couteau a pain Schneider 36cm

Ui for peolewscnais

/ Caractéristigues techniques

longueur : 36 cm

matériau : acier chrome molybdéne

dimensions : 504(l) mm

matiéres : acier chromé au molybdéne

Description

Caractéristiques

Couteau a pain Schneider 36cm

Couteau a pain professionnel doté d'une lame dentelée pour
couper facilement les pains croustillants

Lame en acier au chrome-molybdéne extrémement résistant et
manche ergonomique.

Couteau professionnel pour tous les types de pains

Nettoyez la lame avec de I'eau chaude et un chiffon doux
Acier au molybdéene chromé de premiéere qualité pour une
résistance extréme

Manche de forme ergonomique

Autres informations

longueur : 36 cm

matériau : acier chrome molybdéne
dimensions : 504(I) mm

matieres : acier chromé au molybdéne

Type A pain

Dimensions 504(L) mm
extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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