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  Spray démoulant Schneider Walter 500ml
 

Caractéristiques techniques

Catégorie : Décorations de gâteaux
Dimensions : 235(H) x 60(Ø) mm
Hauteur : 235 mm
Poids : 514 g
Poids() : 0.514 kg

Description Caractéristiques

Spray démoulant Schneider Walter 500ml
Formulé à partir d'ingrédients naturels, ne transmettant aucun goût
au produit final
Pour moules, batteries de cuisine, grilles et plats
Attention, produit inflammable.
S'utilise avec les moules à pâtisserie, batteries de cuisine, grilles et
plats
Effet antiadhésif très efficace
Uniquement à base d'ingrédients naturels
Pour utilisation professionnelle
Fiche signalétique inflammable: 2 ans, N ° ONU: 1950

Autres informations

Catégorie : Décorations de gâteaux
Dimensions : 235(H) x 60(Ø) mm
Hauteur : 235 mm
Poids : 514 g
Poids() : 0.514 kg

Type Autres

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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