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  Machine à glaçons pleins 42 kg, avec distributeur - AIR
 

Description Caractéristiques

Production 45 kg par 24/h.

Condenseur à air

 

Système de pulvérisation avec des buses en laiton
(conçues pour éviter la magnétisation du calcaire).

Glaçons 13 g.

Unité étanche tropicalisée à température ambiante + 43
°C.

Gaz réfrigérant R290.

Fabriqué en acier inoxydable AISI 304.

L'appareil est construit conformément aux normes CE en
vigueur.

ADVANTAGE:
Gicleurs en laiton, conçus pour éliminer la magnétisation du
calcaire. Alimentation en eau durant le cycle en circuit fermé.
Glaçons en cubes, compacts et cristallins. Leurs formes répondent

Référence
constructeur

ICE42DISPA-R2

Dimensions
extérieures (en mm)

500 x 630 x 920

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
à toutes les exigences du secteur.

Caractéristiques Techniques :
-Largeur en mm : 500
-Profondeur en mm : 630
-Hauteur en mm : 920
-Poids en KG : 74
-Puissance électrique : 0.45
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