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  Plat à four en aluminium Vogue 320mm
 

Caractéristiques techniques
Marque: Vogue
Capacité: 2,35 L
Dimensions: 320 x 215 x 40 mm profondeur
Matériel: Aluminium
Poids: 460 g
Construction en aluminium solide et durable, résistant à la flexion
L'aluminium assure une distribution efficace et uniforme de la
chaleur, réduisant ainsi les points chauds et les déchets
alimentaires
La hauteur de paroi surélevée de 40 mm empêche les
débordements et le gaspillage d'aliments
Remarque : ne va pas au lave-vaisselle - laver à la main
uniquement

Description Caractéristiques

Obtenez des résultats de cuisson fantastiques avec le plat à four
en aluminium Vogue - une plaque de cuisson de haute qualité
adaptée à un usage professionnel quotidien.

Avec ses dimensions de 320x215 mm, le plat offre suffisamment
d'espace pour une fournée de muffins, de cupcakes ou de biscuits.
Et grâce à la conception robuste de l'aluminium, le plat se répartit
uniformément sur toute la base, ce qui garantit l'absence de points
chauds qui pourraient entraîner des résultats de cuisson inégaux.

Le plat est également doté d'un rebord de 40 mm de hauteur, ce
qui signifie que le contenu reste sur le plat - utile pour déplacer en
toute sécurité les aliments fraîchement cuits du four vers les zones
de présentation, de refroidissement ou de service.

Autres informations

Marque: Vogue
Capacité: 2,35 L
Dimensions: 320 x 215 x 40 mm profondeur
Matériel: Aluminium
Poids: 460 g
Construction en aluminium solide et durable, résistant à la flexion
L'aluminium assure une distribution efficace et uniforme de la

Poids (en kg) 0,46

Hauteur (mm) 40

Largeur (mm) 320

Type Plat à gratin

Couleur Inox

Matière Aluminium

Dimensions
extérieures (en mm)

320 x 215 x 40

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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