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  Machine à glaçons demi-lune edge - production 43 kg
 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Description Caractéristiques

Cette Hoshizaki KM-40C-HC est une machine à glaçons demi-lune
monobloc qui produit jusqu'à 43 kg de glace demi-lune clairs et
solides en 24h, répondant aux exigences d'hygiène les plus
strictes et adaptée à toutes les besoins opérationnels et
dimensionnels des cuisines.

Modèle : km-40c-hc
Capacité de production : 43 kg/24h (air 10°c, eau 10°c), 41 kg/24h
(air 21°c, eau 15°c)
Capacité du bac de stockage : 16 kg
Dimensions l x p x h : 452 x 610 x 988 (982-1005) mm
Type de glaçon : demi-lune edge
Cycle de production : ~0,71 kg (80 glaçons demi-lunes) / ~23 min
(air 21°c, eau 15°c)
Alimentation électrique : 1 phase 220-240v/50hz
Consommation électrique : 0,220 kwh
Réfrigérant : r290 (68g)
Refroidissement : air, groupe tropicalisé
Poids brut/net : 50 / 40 kg
Consommation d'eau : ~0,25 m3/24h (air 10°, eau 10°), ~0,12
m3/24h (a 21°, e 15°)
Spécial : système de nettoyage chimique manuel intégré
Garantie : 2 ans pièces et main d'oeuvre

Caractéristiques principales
La KM-40C-HC utilise R290.
Utilisation
Grâce à leurs bords légèrement arrondis, les glaçons demi-lunes
ne s’aglomèrent pas à l’intérieur du bac de stockage.
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Dimensions
extérieures (en mm)
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KM-40C-HC

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
Technologie Unique
Notre évaporateur vertical en inox, double-face, unique sur le
marché, permet de doubler la production de glace par cycle tout en
gardant une basse consommation énergétique. Il est résistant aux
produits détartrants.
Ajustement parfait
Les dimensions contenues de nos machines à grains à bac intégré
leur permettent de s’intégrer parfaitement dans les espaces les
plus étroits.
Plug & Play
La conception intelligente plug-and-play garantit une installation
extrêmement simple et rapide.
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