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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Lave-moules sur pied, 10 kg, production 150 kg/h.
 

Description Caractéristiques

- Tours/minute: 180rpm.- Durée du cycle de production: 120-150
sec.- Couleur BLACK.
- Châssis en acier inox AISI 304.- Cuve en acier inox AISI 304,
100% hygiénique, sans aspérité et bords arrondis.- Couvercle en
plexiglas transparent, permettant un visuel sur la production, micro
interrupteur de sécurité.- Plateau tournant avec brosses en nylon
et parois dotées également d'une bande abrasive (facilement
extractible pour l'entretien, opération ne nécessitant aucune une
main d'oeuvre spécialisée).- Tableau de commande digital (logé
latéralement), étanche à l'eau IP 55, minuteur digital multifonction.-
Portillon de décharge frontale, muni également d'un dispositif de
sécurité (sauf LCF-05, version de table).- Livré de série avec
décharge latérale diam. 50mm (possibilité également de la mettre
en dessous de l'appareil diam. 40mm).- Alimentation d'eau par
électrovanne.- En option: bac avec filtre pour décharge, en inox.-
Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.

Caractéristiques Techniques :
-Largeur en mm : 530
-Profondeur en mm : 660
-Hauteur en mm : 850
-Poids en KG : 40
-Puissance électrique : 0.35
-Horse Power : 0.5

Référence
constructeur

LCF-10

Puissance totale (kW)0,35

Dimensions
extérieures (en mm)

530 x 660 x 850

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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