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  Four 20 niveaux gn 1/1 venexia san marco digital touch screen - 28,5 kw - 280 c -
triphasé

 

Caractéristiques techniques
Températures Maximum : 280°C
Nombre de niveaux : 20
Système de cuisson : NC
Programmation : Electronique
Puissance en kw : 28,5
Dimensions extérieures L x P x H : L 1091 x P 938 x H 1900 mm
Type de branchement : Triphasé

Description Caractéristiques

Four 20 niveaux gn 1/1 venexia san marco digital touch screen -
28,5 kw - 280 c - triphasé
Four 20 Niveaux GN 1/1 Venexia San Marco Digital Touch Screen
SM 20 TC Série Gastronomy
Version Mixte Digital Touch Screen 4 Turbines avec Système
Vapeur
4 Moteurs / Ventilateurs
Puissance : 28,5 Kw
Voltage : 400 V/3/N
Tension : 50/60 Hz Température : 30/280°C
Distance entre les Niveaux : 67 mm
Dotation :Sonde à Cœur
Système de Lavage + USB + Chariot
Porte Non Réversible
Dim Ext : L 1091 x P 938 x H 1900 mm
Poids 310 Kg
La ligne VENEXIA série SAN MARCO assure une cuisson
surveillée en permanence par le système d'éxploitation Android
intégré, qui se distingue par sa facilité d'utilisation avec un écran
tactuile de 7 et par sa capacité à exploiter simplement et
efficacement les plateformes Cloud offrant une forte valeur ajoutée
-Eclairage LED de la porte
Double vitrage
Clim adry system
Ventilation réversible
Injection directe de vapeur
Auto-nettoyage

Référence
constructeur

SM20TCVE

Nombre de niveaux 20

Programmation digitale

Système de cuisson vapeur

Taille des grilles (en
mm)

GN 1/1

Températures 30° c - 280° c

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)28,5

Dimensions
extérieures (en mm)

1091 x 938 x 1900

voltage 400V

Système de lavage
intégré

Oui

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Sonde à coeur 3 points
WIFI -CLOUD -Efficacité énergétique matériauax d'isolation haute
performance
Uniformité de l'air
Eléments chauffants dans trois sections.
Gâce à notre technologie Self Clean System, nous garantissons un
entretien et une propeté avec une très faible consommation
d'énergie.

Autres informations

Températures Maximum : 280°C
Nombre de niveaux : 20
Système de cuisson : NC
Programmation : Electronique
Puissance en kw : 28,5
Dimensions extérieures L x P x H : L 1091 x P 938 x H 1900 mm
Type de branchement : Triphasé
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