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  Tables carrées 70x70cm pied noir - cuma light - Lot de 4 tables
 

Description Caractéristiques

Lot de 4 tables pour usage professionnel intensif, idéale pour
restaurants, brasseries, hôtels, collectivités.
Produit européen de grande qualité et finitions soignées:
• plateau fabriqué en France
• pied fabriqué en Italie
Matériaux résistants à l'humidité, aux rayures et à la chaleur :
• piétement en fonte thermolaquée - noir
• plateau en bois aggloméré hydrofuge avec placage en stratifié et
chants en PVC
Pour une dimension de plateau personnalisée, contactez-nous!

Caractéristiques techniques:
• Base du piétement 40x40cm, colonne 6x6cm
• Poids du piétement:17,5kg, poids du plateau: 9kg
• Fourni avec tampons de réglage pour sols irréguliers
• Plateau 70x70cm, épaisseur 29mm
• Capacité 2-3 couverts
• Face supérieure du plateau avec décor stratifié, chants PVC
• Face inférieure du plateau en mélaminé blanc
• Plateau pré-percé avec inserts pour une parfaite fixation au
piétement
• Livré en kit, montage facile, visserie fournie
• Matériau très demandé en restauration collective pour ses
qualités: hygiène et résistance
• Entretien facile: nettoyage à l'eau légèrement savonnée,
désinfectant doux, mais pas de produit abrasif

Référence
constructeur

4x MILAN + 7070M
eco 2007W

Forme du plateau Carrée

Matière du plateau Aggloméré stratifié

Dimensions du
plateau

70 x 70 cm

Matière du pied Fonte

Pliant(e) Non

Couleur du plateau cuma light

Utilisable en ExtérieurNon

Base du Pied Carrée

Coloris du pied Noir

Tonalité de couleur Pierre & Marbre

Epaisseur du plateau
( en cm )

2,9

Dimensions
extérieures (en mm)

700 x 700 x 750

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/1

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+MIL77E2007W
http://www.tcpdf.org

